Paprika-Kise-Fondue

Zutaten

8 geschilte Tomaten

3 Paprika (rot, gelb und griin)
750 g geriebener Emmentaler
1/2 TL Pfeffer

1/2 TL Paprika edelsiifl

1/2 TL Krautersalz

1 Prise Majoran

4 EL Ajvar

1 TL Stérke

etwas Sahne

Butter, Margarine oder Olivenol
Brot

Zubereitung

1.
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Die Tomaten in Butter, Margarine oder Olivensl andiinsten und etwas
zerdriicken.

Die Paprika sehr fein wiirfeln und mitdiinsten.
Den Emmentaler hinzufiigen und schmelzen lassen.
Die iibrigen Zutaten hinzufiigen und gut verriihren.

Alles ins Rechaud geben und mit dem gewiirfelten Brot auf die iibliche
Weise verzehren.



